« Menu du Lutin »

(enfant jusqu’a 12 ans)

Steak hache
Pommes frites

(0)1

Saumon poché
ILégumes de saison

Glace
Ou
Terrine de chocolat

1 verre de jus d’o-

MAGAGIES sante




« Menu Bien-étre )

Salpicon de Thon,
Betteraye, mangue, petits pois et son emulsion
(0]
Rouleau de legumes et Saumon aux: pignons et
herbes fraiches
Ou
Salade d*Aiguillettes de Volaille aux Agrumes
et Badiane

Ilonge de Veau farcie, creme de Cepes
Ou
Crumble d”Agneau aux Citrons Confits
et Coriandre
Ou
Filet de Capitaine cuit a la vapeur,
Sauce Diplomate

Terrine de Chocolat au Broyé du Poitou
(01
Souffle Glacé au Cointreau
(0)1]
Moelleux Caramello Beurre Sale

L*Lew W\/(M/\q&*,

UAGAGIRS sante




« Menu du Domaine »

Foie Gras de Canard au Pineau des Charentes

et Spéculoos

Ou
Salade de Noix de St-Jacques a I’Orange

Ou

Carpaccio de Beeuf, Soxbet Basilic

Tournedos de Canard, Sauce Chocolat Noir:

Ou

Pave de Turbot Sauvage au Vin Jaune,

Beurre de Pistache

Ou

Piece de Beeuf cuite a basse tempeérature
au Pineau Rouge, Garniture Forestiere

Terrine de Chocolat au Broyé du Poitou

(@)1
Souffle Glacée Rhum Raisin

Ou
Charlottine Vanille et Fruits Rouges

L*Lew W\/(M/\q&*,

UAGAGIRS sante
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I /
- C’est notre Menu du Marché
/ Selon saison ....
// Chaque jour nous vous communiquerons son contenu.
/ ntree du jour Flat du Jour
7’ + OU + = 15,00¢ -

| : —— -
i —— R —

= 20,00 € -

Prix nets ttc.




« A la Carte »

4

I Salade d”Aiguillettes de Volaille aux Agrumes et Badiane 6,501 €

. Rouleau de Ilégumes et Saumon aux Pignons et Herbes Eraiches™  6;50) €

Hoie Gras de Canard au Pineau des Charentes et Spéculoos; 13,50 €

Crumble d*Agneau aux Citrons Confits et Coriandre 1350 €

Hntrecote sauce au Poivre, salade verte et frites (220gr) 145000 €

Paveé de Turbo Sauvage au Vin Jaune, beurre de Pistache 16,00 €

Fromages de nos Régions et Salade Verte 7,00 €

Terrine de chocolat au broyé du Poitou 6,00 €
Charlottine Vanille et Fruits Rouges 6,00 €

Moelleux Caramello au Beurre Salé 6,00 €

biew manger, Prix nets ttc.
VAGIAGIRS SCUAte
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e ‘—;’ RESTAURANT R ————
[ | l‘l [A§ J'l

Carte des aperitifs
7 Cocktail du Domaine :
/ créeme de Framboise et Rosé Pétillant12cl 3€00
7 Cocktail Diennois :
/ rosé pamplemousse 12cl 2€50
Kir : cassis, péche, framboise 12cl 2€50
— Champagne: St Gall Brut Sélection coupe 8€00 ——
! Whisky 2¢cl 3€00 4cl 5€00
Vodka 4cl 5€00
: Ricard 2¢l 2€50
Martini Blanc ou rouge 4cl 3€50
/ Muscat 4cl 3€50
Pineau Blanc ou rosé 4cl 3€50
Porto 4cl 3€50
/ Biere Heineken 25c¢l 3€00
Biére pression : Leffe 25 cl 3€50
Biére pression : Leffe 33 cl 4€50
Despérado: 33cl 6€00
Get 27 2cl 3€50
Armagnac 2cl 3€50
Cognac 2cl 3€50
Cognac xo 2cl 7€00
Vieille Prune 2c¢l 7€00
- Diabolo: Péche, fraise, menthe, grenadine, citron 14cl 1€80 e
Jus de fruits Joker 25cl: 3€00
fraise, orange, ananas, abricot, tomate
e Nestea: 25¢cl 3€00
K | } i Biéere sans alcool : Stella 25c¢l 3€00
T Schweppes 25c¢l 3€00
Orangina 25cl 3€00
Coca cola 33cl 3€20
Perrier 33cl
Badoit: 50cl 3€20 100 cl
Evian : S50cl 3€20 100 cl

Café/Thé:




COTE BAR

Sangria blanche:
Cocktail Diana:

Ricard 2cl
Martini Blanc ou rouge 4cl

Whisky 2¢l 3€00

Americano 8cl
Pineau Blanc ou rosé 4cl

Biére pression: Stella 25¢l
Biére pression : Leffe 25 cl
Biére pression : Leffe 33 cl
Despérado: 33cl

Get 27 2cl
Cognac 2cl

Diabolo: Péche, fraise, menthe, grenadine, citron 14cl

Minute Maid Orange 33cl
Minute Maid Tropical 33cl

Nestea: 33cl
Gini 33cl
Orangina 33cl

Coca cola 33cl
Perrier 33cl
Eau de source 50cl

Café/Thé:

Prix nets ttc.

3€00
3€00

2€50
3€50
5€00

7€00
3€50

3€00
3€50
4€50
6€00

3€50
3€50

1€80
3€00
3€00

3€00

3€00
3€00

3€00
3€00
2€00

1€80



