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««  Menu du LutinMenu du Lutin  »»  
(enfant jusqu’à 12 ans) (enfant jusqu’à 12 ans)   

  

10 euros TTC 
  

  

Steak hâchéSteak hâché  

Pommes fritesPommes frites  

 Ou Ou  

Saumon poché Saumon poché   

Légumes de saisonLégumes de saison  

 

 

 

GlaceGlace  

Ou Ou   

Terrine de chocolatTerrine de chocolat  

  

  

1 verre de jus d’o- range 

 

 

 

 

Prix net ttc. 



Salpicon de Thon, Salpicon de Thon,   

Betterave, mangue, petits pois et son émulsionBetterave, mangue, petits pois et son émulsion  

OuOu  

Rouleau de légumes et Saumon aux pignons et Rouleau de légumes et Saumon aux pignons et 

herbes fraîchesherbes fraîches  

OuOu  

Salade d’Aiguillettes de Volaille aux AgrumesSalade d’Aiguillettes de Volaille aux Agrumes  

 et Badiane et Badiane  

  

                          

Longe de Veau farcie, crème de CèpesLonge de Veau farcie, crème de Cèpes  

OuOu  

Crumble d’Agneau aux Citrons Confits Crumble d’Agneau aux Citrons Confits   

et Coriandreet Coriandre  

OuOu  

Filet de Capitaine cuit à la vapeur, Filet de Capitaine cuit à la vapeur,   

Sauce DiplomateSauce Diplomate  

  

  
 

Terrine de Chocolat au Broyé du PoitouTerrine de Chocolat au Broyé du Poitou  

OuOu  

Soufflé Glacé au CointreauSoufflé Glacé au Cointreau  

OuOu  

Moelleux Caramello Beurre SaléMoelleux Caramello Beurre Salé  
 

 

 

 

««  MenuMenu  BienBien--être »être »  
24 euros TTC 



««  MenuMenu  du Domaine du Domaine »»  
29 euros TTC 

  

  

Foie Gras de Canard au Pineau des Charentes Foie Gras de Canard au Pineau des Charentes   

et Spéculooset Spéculoos  

OuOu  

Salade de Noix de StSalade de Noix de St--Jacques à l’OrangeJacques à l’Orange  

OuOu    

Carpaccio de Bœuf, Sorbet BasilicCarpaccio de Bœuf, Sorbet Basilic 

 

  

Tournedos de Canard, Sauce Chocolat NoirTournedos de Canard, Sauce Chocolat Noir  

OuOu  

Pavé de Turbot Sauvage au Vin Jaune,Pavé de Turbot Sauvage au Vin Jaune,  

Beurre de PistacheBeurre de Pistache  

OuOu  

Pièce de Bœuf cuite à basse température Pièce de Bœuf cuite à basse température   

au Pineau Rouge, Garniture Forestièreau Pineau Rouge, Garniture Forestière  

  

  

Terrine de Chocolat au Broyé du PoitouTerrine de Chocolat au Broyé du Poitou  

OuOu  

Soufflé Glacé Rhum RaisinSoufflé Glacé Rhum Raisin  

OuOu  

Charlottine Vanille et Fruits RougesCharlottine Vanille et Fruits Rouges  

  

  

  
  

  

  



« « MenuMenu        Mystère Mystère »»  

  

  

C’est notre Menu du MarchéC’est notre Menu du Marché  

  

Selon saison ….Selon saison ….  

Chaque jour nous vous communiquerons son contenu.Chaque jour nous vous communiquerons son contenu.  

    

          Entrée du jour           Entrée du jour             Plat du Jour             Plat du Jour   

                        +            OU             +                         +            OU             +           ==  15,00 15,00 €€  

          Plat du Jour          Plat du Jour                 Dessert du Jour                 Dessert du Jour  

                                                                                                            

                                                                            

                      

           Entrée du jour            Entrée du jour   

                        +                        +  

••       Plat du Jour     Plat du Jour                = =   20,00 20,00 €€  

••                    +                   +   

••       Dessert du Jour      Dessert du Jour   

••    

••      

  
  
  

Prix nets ttc.Prix nets ttc.  
  
  
  



««  A la Carte A la Carte »»  

  

EntréesEntrées  ::        

  

Salade d’Aiguillettes de Volaille aux Agrumes et Badiane    6,50  €Salade d’Aiguillettes de Volaille aux Agrumes et Badiane    6,50  €    
          

Rouleau de Légumes et Saumon aux Pignons et Herbes Fraiches     6,50  €Rouleau de Légumes et Saumon aux Pignons et Herbes Fraiches     6,50  €    

  
Foie Gras de Canard au Pineau des Charentes et Spéculoos     13,50  €Foie Gras de Canard au Pineau des Charentes et Spéculoos     13,50  €      

  
  

   

 PlatsPlats  ::  
 

  

Crumble d’Agneau aux Citrons Confits et Coriandre     13,50  €Crumble d’Agneau aux Citrons Confits et Coriandre     13,50  €  

  
Entrecôte sauce au Poivre, salade verte et frites (220gr)     14,00  €Entrecôte sauce au Poivre, salade verte et frites (220gr)     14,00  €    

  
     Pavé de Turbo Sauvage au Vin Jaune, beurre de Pistache     16,00 €     Pavé de Turbo Sauvage au Vin Jaune, beurre de Pistache     16,00 €      

   

Fromages :Fromages :  

  

Fromages de nos Régions et Salade Verte     7,00 €Fromages de nos Régions et Salade Verte     7,00 € 

  

DessertsDesserts  ::  

  

        Terrine de chocolat au broyé du Poitou        Terrine de chocolat au broyé du Poitou          6,00  €6,00  €                       

Charlottine Vanille et Fruits Rouges      6,00 € Charlottine Vanille et Fruits Rouges      6,00 €   

     Moelleux Caramello au Beurre Salé     6,00 €     Moelleux Caramello au Beurre Salé     6,00 €  

  
  
  
  

Prix nets ttc.Prix nets ttc.  
  
  



RESTAURANTRESTAURANT  

Carte des apéritifsCarte des apéritifs  

Cocktail du Domaine :  

crème de Framboise et Rosé Pétillant 12cl   3€00 

Cocktail Diennois :  

rosé pamplemousse 12cl      2€50 

Kir : cassis, pêche, framboise 12cl    2€50 
 

Champagne: St Gall Brut Sélection       coupe  8€00 

Whisky                      2cl  3€00    4cl          5€00 

Vodka  4cl      5€00 
 

Ricard 2cl      2€50 

Martini Blanc ou rouge 4cl      3€50 

Muscat 4cl      3€50 

Pineau Blanc ou rosé 4cl      3€50 

Porto 4cl      3€50 
 

Bière Heineken 25cl      3€00 

Bière pression : Leffe 25 cl      3€50 

Bière pression : Leffe 33 cl      4€50   

Despérado: 33cl      6€00   
 

Get 27  2cl      3€50 

Armagnac  2cl      3€50 

Cognac 2cl      3€50 

Cognac xo 2cl      7€00 

Vieille Prune 2cl      7€00 
 

Diabolo: Pêche, fraise, menthe, grenadine, citron 14cl  1€80 

Jus de fruits Joker 25cl:              3€00 
fraise, orange, ananas, abricot, tomate       
Nestea: 25cl       3€00 
 

Bière sans alcool : Stella 25cl       3€00 

Schweppes 25cl       3€00 

Orangina  25cl       3€00 
 

Coca cola 33cl       3€20 

Perrier 33cl       3€20 
 

Badoit:                         50cl  3€20    100 cl  4€30 

Evian :                         50cl  3€20    100 cl  4€30 

Café/Thé:       1€80

    



 

 

 

 

Coté Bar 
 

Sangria blanche:      3€00 

Cocktail Diana:      3€00 
 

Ricard 2cl      2€50 

Martini Blanc ou rouge 4cl      3€50 

Whisky                      2cl  3€00    4cl          5€00 
 

Americano 8cl       7€00 

Pineau Blanc ou rosé 4cl      3€50 
 

Bière pression:  Stella 25cl      3€00 

Bière pression : Leffe 25 cl      3€50 

Bière pression : Leffe 33 cl      4€50   

Despérado: 33cl      6€00   
 

Get 27 2cl      3€50 

Cognac 2cl      3€50 
 

Diabolo: Pêche, fraise, menthe, grenadine, citron 14cl  1€80 

Minute Maid Orange 33cl             3€00 

Minute Maid  Tropical 33cl             3€00 

       

Nestea: 33cl       3€00 
 

Gini 33cl       3€00 

Orangina  33cl       3€00 
 

Coca cola 33cl       3€00 

Perrier 33cl       3€00 

Eau de source 50cl       2€00 
 

Café/Thé:       1€80    

 

 

Prix nets ttc. 


